
Wein – Expertise 
 

 

2022er  Jechtingen      

    Weissburgunder  trocken  

    VDP.ORTSWEIN  

 

Herkunft:   Jechtingen 

Bodenart:   Lössboden 

Mostgewicht:  92 °Oe 

Vinifizierung:  Temperaturkontrollierte Vergärung im Edelstahltank 

 

Fülldatum:   03.05.23 

Flaschengröße:  0,75 l 

Amtliche Prüfnummer: 303 25 23 

 

 

 

Analyse: 

vorhandener Alkohol: 12,5 Vol. % 

zuckerfreier Extrakt: 19,4 g/l 

Restzucker:   1,6 g/l 

Gesamtsäure:  6,9 g/l 

 

 

Weinbeschreibung: Helles Gold-Gelb 

    Duft nach Apfel, Haselnuß und etwas Zitrusfrucht, zart blumiger  

    Anklang, filigrane Säure in Kombination mit einer dezenten  

    Fruchtnote 

 

 

 

Essensempfehlung: Terrinen von Kaninchen oder Perlhuhn mit feinem Salat 

    Spargel gratiniert mit Orangensabayon 

 

 

 

Trinktemperatur:  9 - 11°C 

 


